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MARDI Mai i JEUDI Mai VENDREDI Mai
Accras de morue Muffins aux courgettes Mortadelle
Tomate Local mozzarella ?} | / Houmous et mouillettes Boulgour a I'oriental
| ] Prat BIC boulgour, raisin, abricat, Vinaigreiie au cumin. pelit pois, pois chiches
) .
P '® i Céleri remoulade O 1 O
Carottes rapées Y | | aux pommes Local L Radis beurre Local W
Poulet 4 I'américaine ¢ Sauté de veau Marengo i Epaule de mouton rétie et son jus  § 1
poutel bio ‘I {
Filet de merlan au basilic Quenelles nature sauce tomate Colin pané et quartier de citron
Semoule Bio Riz Bio créole Torsade
Plat BIO Fiat 81O
Haricots verts bio Piperade fraiche Poireaux en béchamel ‘q:’
Chaource au lait cru . i Emmental Munster .
i . -
Montboissier i i . Saint-Nectaire . Vache qui rit bio
Gateau madeleine * ; Moelleux au caramel ' Batonnet glace chocolat
Creme vanille Pomme au four Local ’%.ﬁ Salade de fruits Bio
Fiat BIO

"y Produits Poisson 4 APp Spécialite Origir %
Y i ® oo Woioe  AX e College Yvon Morandat

Ce menu est cuisiné par
le chef EDJEKOUANE Lilia
et son équipe
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Nous avons identifié en gras un menu conseillé qui répond a un équilibre alimentaire sur la semaine




